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Le Chef voug

propose...

MERCREDI VENDREDI

TAPENADE (EUF MAYONNAISE

CHARCUTERIE QUICHE LORRAINE e

ENTREE

SALADES COMPOSEES ET
CRUDITES VARIEES

SALADES COMPOSEES ET SALADES COMPOSEES ET SALADES COMPOSEES ET SALADES COMPOSEES ET
CRUDITES VARIEES CRUDITES VARIEES CRUDITES VARIEES CRUDITES VARIEES

FISH AND CHIPS

SAUCE CARBONARA SAUTE DE DINDE AU CURRY LASAGNE BOLOGNAISE ROUGAIL SAUCISSES
ok ok (Sauce Tartare)

PLAT PROTIDIQUE

CCEUR DE MERLU DOS DE COLIN OMELETTE AUX HERBES JAMBON GRILLE

(Sauce Citronnée) (Sauce Vierge) - (Sauce brune)

FRITES
PENNES SEMOULE e RIZ
ACCOMPAGNEMENT
RATATOUILLE EPINARDS A LA CREME SALADE VERTE POIVRONS CONFITS CAROTTES PERSILLES

ASSORTIMENT DE FROMAGES § ASSORTIMENT DE FROMAGES ETJ] ASSORTIMENT DE FROMAGES J ASSORTIMENT DE FROMAGES ET ASSORTIMENT DE FROMAGE:

PRODUIT LAITIER ET LAITAGES LAITAGES ET LAITAGES LAITAGES LAITAGES
|
FROMAGE BLANC ILE FLOTTANTE MOUSSE AU CHOCOLAT BROWNIE AU CHOCOLAT BEIGNET AU CHOCOLAT
STRACCIATELLA
DESSERT LIEGEOIS AU CHOCOLAT FRUITS FRAIS FRUIT FRAIS
FRUIT FRAIS FRUIT FRAIS
MOUSSE
FRUIT FRAIS YAOURT AUX FRUITS iy (Framboise ou Noix de Coco) BANANES AU CHOCOLAT
{ — k b “l -5
G (eio) ) . :‘:1:/ . & . .
Plat Végétarien - Les produits bio Préparés par nos soins Les produits Frais ! Viande de France Viande issue de I'U.E

Toute I’équipe vous souhaite un bon appétit !!! ' ity



