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Déjeuners

LUNDI

VELOUTE DE LEGUMES
ENTREE

SALADES COMPOSEES ET
CRUDITES VARIEES

MARDI

SALADE DE PATES AU BASILIC

SALADES COMPOSEES ET
CRUDITES VARIEES

MERCREDI

SALADES COMPOSEES ET
CRUDITES VARIEES

JEUDI

QUICHE POIREAUX/ LARDONS

SALADES COMPOSEES ET
CRUDITES VARIEES

Le Chef voup propose...

VENDREDI

FEUILLETE A LA SAUCISS

SALADES COMPOSEES ET
CRUDITES VARIEES

SAUTE DE DINDE

o

PLAT PROTIDIQUE
DOS DE COLIN
(Sauce Curry)

DUO MERGUEZ/ CHIPOLATA

o

FILET DE POULET GRILLE
(Sauce creme)

PAELLA

RAVIOLIS DE BCEUF
(Sauce Tomate)

Lo—

TORTELLINI Ricotta/ Epinard
(Sauce Fromageére)

EFFILOCHE DE PORC
(Sauce Barbecue)

S vy

BEIGNETS DE CALAMARS
(Sauce Tartare)

SEMOULE

ACCOMPAGNEMENT

GRATIN DE CHOU-FLEUR

POMMES DE TERRE ROTIES ou
GNOCCHIS

LEGUMES CONFITS

LEGUMES DU JOUR

FRITES

CAROTTES PERSILLES

ASSORTIMENT DE FROMAGES

PRODUIT LAITIER ET LAITAGES

ASSORTIMENT DE FROMAGES ET
LAITAGES

ASSORTIMENT DE FROMAGES
ET LAITAGES

ASSORTIMENT DE FROMAGES ET
LAITAGES

ASSORTIMENT DE FROMAGE
LAITAGES

FROMAGE BLANC
(Pépites de chocolat)

DESSERT
FRUIT FRAIS

YAOURTS DIVERS

FINANCIER A LA FRAMBOISE

FRUITS FRAIS

COMPOTE DE FRUITS

MI-CUIT AU CHOCOLAT

FRUIT FRAIS

CREME AU CHOCOLAT

FRUIT FRAIS

TIRAMISU AU CITRON

DONUTS DIVERS

FRUIT FRAIS

Les produits bio

Plat Végétarien

Préparés par nos soins

Toute I’équipe vous souhaite un bon appétit !!!
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